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Die Kurse finden im idyllisch gelegenen Einédhof vom
Keramikerpaar Katharina Heusinger und Martin Waubke statt.
Ubernachtung im Gasthof oder in Privatunterkiinften : Liste
unter www.heusingerwaubke.de/toepferkurse/unterkunft/

—

Mitterfels

Regensburg Passau

Parkstetten Straubina ¥ .Landau

Anmeldung und Information :Tel. 09961 7659,
01783290482, 015776464703 Spitalweg 2 94377 Steinach
mail@heusingerwaubke.de www.heusingerwaubke.de
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Katharina Heusinger, Topfermeisterin

Studium der Kunsterziehung LMU Miinchen

Zertifizierte Museumspadagogin

Ausbildung und Gesellenzeit in verschiedenen Betrieben
Meisterpriifung in Landshut

Stipendium von der Carl Duisburg Gesellschaft in einer Topferei
in Irland

Mitarbeit bei Symposien zu dem Thema: ,Therapeutische und
padagogische Moglichkeiten mit Ton®

Kursangebote zu unterschiedlichen Schwerpunkten an ver-
schiedenen Einrichtungen, z.B.:

vhs Straubing und vhs Straubing-Bogen,

Projekte an Schulen,

Fortbildungen fiir Hauswirtschafts-und HandarbeitslehrerInnen
und ErzieherInnen,

Pidagogische Angebote in Museen,

Workshop in der Ostbayernschau,

Freies Topfern beim Stralenfest,
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Martin Waubke, Keramikermeister

und Zertifizierter Museumspadagoge
Topferausbildung bei Jorg von Manz, Breitenberg

1984 - 88 Wanderjahre, Arbeit in mehreren Werkstatten im
Bayerischen Wald, bei Heidelberg, im Vogelsberg, in Oster-
reich, Frankreich und auf Kreta.

Arbeit bei Topfern auf Kreta, die auf traditionelle Art manns-
hohe Vorratsgefifie herstellen.

1988 - 90 Meisterklasse der Landshuter Keramikschule

1990 Werkstatt auf der Spek,

seit 1995 gemeinsame Werkstatt mit Katharina Heusinger.

Durchfithrung von Topferkursen im Gaubodenmusem, auf
der Ostbayernschau und in der Werkstatt.







Topferkurs intensiv

mit allen drei Aufbautechniken und einer Zusatztech-
nik, zudem Drehen an der

Topferscheibe (5, 6 oder 7 Tage)

2024

Di. 02.01.  -Sa.06.01. (5Tage)

Mo.12.02.  -Sa.17.02. (6 Tage)
Di. 02.04. -Sa. 06.04. (5 Tage)
Mo.27.05.  -Fr. 31.05. (5 Tage)
S0.28.07. -Sa. 03.08. (7 Tage)
Mo.26.08. -Sa. 31.08.(6Tage)

Mo.28.10.  -Sa. 02.11.(6 Tage)

2025
Do0.02.01. -Mo. 06.01.(5 Tage)

jeweils 9.30 -16 Uhr

Dieser Kurs ist fiir Anfanger und Fortgeschrittene geeignet!

Er wird von zwei erfahrenen Topfermeistern geleitet.

Ton ist sehr vielseitig. In diesem Kurs werden in den ersten zweieinhalb
Tagen die Grundtechniken der Aufbaukeramik und das Drehen auf der Top-
ferscheibe, mit Henkel ziehen und Abdrehen gezeigt.

Ab dann konnen Sie frei Topfern nach eigenen Vorstellungen und eigenem
Konnen. Sie werden dabei individuell unterstiitzt.

Es werden Themen wie Trocknen, Brennen und Glasieren besprochen.

Bei diesem Kurs konnen die trocknenden Stiicke begleitet werden und in den
verschiedenen Trockenphasen weiter bearbeitet werden (z.B. Teile angarnie-
ren, Oberflichen glatten, Ausschneiden, Muster eindriicken, Bemalen).
Grofes Handtuch und Schiirze, falls vorhanden, mitbringen! Kurze Finger-
négel machen es einfacher!

Wenn die Stiicke gleich, ungebrannt, mitgenommen werden, bitte Schachteln
mitbringen.

Material- und Brennkosten nach Verbrauch

Bei dem 7-tdgigen Topferkurs ist ein Brand wihrend der Kurszeit vorgese-
hen, bei dem das Glasieren und Ofen setzen gezeigt wird. Geschriihte Stiicke
konnen mitgenommen werden.

Kursgebiihr: 390 € (5Tage), 455 € (6Tage), 530 € (7 Tage)

Mittagessen: Selbstversorgung



Drehen auf der Topferscheibe (2 oder 3 Tage)

Ein intensiver Kurs, bei dem jeder eine eigene Topferscheibe
hat.

2024
Sa.13.01. - So. 14.01. (2 Tage)
Fr.23.02. - So. 25.02. (3 Tage)
Fr.12.04. - So. 14.04. (3 Tage)
Sa. 08.06. - So. 09.06. (2 Tage)
Fr.06.09. - So. 08.09. (3 Tage)
Fr.04.10. - So. 06.10. (3 Tage)
S$a.09.11.  -So0.10.11. (2 Tage)

jeweils 9.30-16 Uhr

Dieser Kurs ist fiir Anfanger und Fortgeschrittene geeignet!

Es wird die Vorbereitung des Tons, das Zentrieren, Aufbrechen und
Hochziehen getibt. Recht schnell entstehen kleine Schélchen und Zylin-
der. Henkel ziehen, Schnaube (Ausgiefler) formen und Abdrehen wird
gezeigt.

Der Kurs ist fiir vollkommene Anfinger geeignet. Fortgeschrittene
werden auf ihrem Level unterstiitzt und gefordert, mit z.B.: Serie, Teller,
Deckel, Enghals, grofle Sachen drehen...

Grofles Handtuch und Schiirze, falls vorhanden, mitbringen! Kurze
Fingernagel machen es einfacher!

Wenn die Stiicke gleich, ungebrannt, mitgenommen werden, bitte
Schachteln mitbringen.

Kursgebiihr: 255 € (2 Tage), 315 € (3 Tage),

Material- und Brennkosten extra.

Mittagessen: Selbstversorgung




Kopf, Biiste (2 Tage)
Sa.23.03. -50.24.03.2024 (2 Tage)

Der Kurs ist fiir Anfanger geeignet.

Wir gestalten einen Kopf etwas kleiner als lebensgrof3. Dieser wird so
vorbereitet, dass man ihn brennen kann.

Wenn er gleich mitgenommen wird bitte Schachtel und
Polstermaterial mitnehmen.

Taglich von 9.30 bis 16 Uhr.

Kursgebiihr: 200 €, Material- und Brennkosten extra

Mittagessen: Selbstversorgung
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Winterausstellung Auf der Spek

24.-26. November 2023
jeweils 10-17 Uhr

Topferkurs fiir Erwachsene und Kinder
ab 3 Jahren
Sa. 25.11., 14-15.30 Uhr

Wir lernen die Daumenschélchen- oder Pinchtechnik kennen und
formen damit ein kleines Monster oder auch etwas anderes.
Kursgebiihr pro Person 13 € inklusive einem gebrannten,
unglasiertem Stiick.

Kinder bis 9 Jahre nur in Begleitung eines Erwachsenem.

Topfertisch
So. 26.11. 13-16 Uhr

Ton steht bereit. Topfern ohne Anleitung.
Auf Spendenbasis

Freies Topfern
Sa. 02.12.23, 13 - 16 Uhr

Wir bieten einen Platz zum Topfern, Ton und Werkzeug.
Wichtig ist, dass Sie schon tiber Grundkenntnisse beim Topfern
verfiigen und selbststandig arbeiten konnen. Es kann sich ein
schoner Austausch mit Gleichgesinnten ergeben.

Wir bieten zu Beginn eine Einfithrung in die Plattentechnik an.
Sie kénnen da mitmachen oder Thre eigenen Ideen nach Threm
Koénnen umsetzen.

Kursgebiihr fiir 3 Stunden 40 €

Topferscheibe 15 € zusitzlich

Wenn Sie die Topferscheibe nutzen wollen, bitte bei der
Anmeldung angeben. Bei der Benutzung der Topferscheibe braucht
man mehr als nur Grundkenntnisse.

Anmeldung ist vorher notwendig.

Material- und Brennkosten extra.

Laden6ffnungszeiten vor Weihnachten:
Sa.2./9./16./22.12.23 jeweils 14-16 Uhr




Vorschau

e 23.-24. September 2023: Kunsthandwerkermarkt
Straubing-Sand

e 24.-26. November 2023: Winterausstellung Auf der
Spek, jeweils 10-17 Uhr

e 9.-10.Mirz 2024: Tag der offenen Topferei mit Topfer-
tisch

e 9.-12.Mai 2024: Topfermarkt Diessen

Anmeldung und Information und Kursort :

Katharina Heusinger ,Tel. 09961 7659, 01783290482
Spitalweg 2~ 94377 Steinach 015776484703

mail@heusingerwaubke.de www.heusingerwaubke.de

Die Kursgebiihr ist vorher zu tiberweisen (mit Angabe des
Namen, des Termins und des Themas)

auf IBAN DE20760100850050062855 BIC PBNKDEFF

Unsere AGB bei Riicktritt:

Bei Verhinderung bitte sofort absagen. Wir bitten um
Versténdnis, dass bei Absage oder Umbuchung- ohne Ansehen
des Grundes - eine Bearbeitungsgebiihr von 15€ einbehalten
wird.

Zusitzlich wird ab 4 Wochen vor Kursbeginn eine Stornoge-
biihr von 5% erhoben.

Bei Absagen ab 2 Wochen vor Kursbeginn werden 25% der
Kursgebiihr einbehalten, ab 1 Woche vor Kursbeginn 50%,
ab 3 Tage vor Kursbeginn 75%, danach 100% der Kursgebiihr

einbehalten.

Sie konnen Werkzeug und Bretter von mir verwenden, wenn
Sie die Sachen sorgsam behandeln und sauber wieder
zuriicklegen!

Werkzeug und Lieblingswerkzeug kénnen Sie gerne
mitbringen.

Wir haben neue, leise Topferscheiben.

Nachhaltigkeit

Wir achten in allen Bereichen darauf die Ressourcen von
Wasser und Energie sparsam zu verwenden. Rohstoffe werden
so weit wie moglich wieder aufbereitet und verwendet.

Kiiche

Wir haben eine eingerichtete Kiiche mit Wasserkocher, Kiihl-
schrank, Herd, Mikrowelle und Geschirr.

Es gibt Kaffee (French Press) und Tee zur Selbstversorgung.




